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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
køkken uden anmærkninger:Temperaturer i køleskab/fryser.
Håndvaskeforhold. Virksomheden ville anskaffe køletasker når
der handles ind. Set termometre. Virksomheden oplyser at der
handles ind fra gang til gang der laves mad.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation fra 2016 for
varmebehandling, opbevaringstemperaturer, virksomheden
oplyser at der ikke sker nedkøling, vejledt konkret om
beskrivelse af procedurer for varemodtagelse.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1,2,3,6,10 samt oversigt
blanket er gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Visning af
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kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:Alle køkken ansvarlige har taget
hygiejnebevis. Vejledt om regler herfor.
Mærkning og information: Set opsat skilt mht Allergener.


