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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold. Gennemgået procedure for pH regulering af
ris og set strips. Vejledt om regler for forrum til toilet. Der var
ved tilsyn et pr. forklæder i forrummet til toilet. Ejer fjernede
straks forklæderne og forholdet vurderes til at være en bagatel
agtig overtrædelse ved dette tilsyn.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
inventar. Ingen anmærkninger. Der var et pr. fuger omkring
vasken som var lidt slidte og som ejeren vil udskifte. Forholdet
var under bagatelgrænsen.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn til d.d. Virksomheden oplyser de ikke
har nogen varmeholdelse.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


