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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og aftørring
af hænder. Opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer
på køl og frost. Virksomheden har redegjort for
holdbarhedsstyring af fødevarer samt for procedurer i
forbindelse med røgning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilvirkningsområder, køle- og fryseenheder,
isterningmaskine samt opvaskemaskine. Virksomheden har
redegjort for rengøring af isterningmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilvirkningsområder, køle- og fryseenheder,
isterningmaskine samt opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, røgning af fisk. Set
virksomhedens dokumentation for kontrol med temperaturer
ved varemodtagelse, indfrysning af fisk, opbevaring,
opvarmning og nedkøling i perioden januar 2016 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt
omkring link til ny findsmiley.dk hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af letfordærvelige fødevarer, ok.


