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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndtering af fødevarer. Følgende "typer af kontrolemner" er
kontrolleret uden anmærkninger. Procedurer for servering af
buffet, herunder egnet tagting. Procedurer for optøning af
fødevarer. Virksomheden oplyser at ved større arrangementer
kan der lejes køle/frostcontainer. OK. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum. OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol 2016.
Kontrol af opbevaringstemperaturer samt temperaturkontrol
ved opvarmning af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt instrueret i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


