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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder, kontrolleret at
der er sæbe og papir til hygiejnisk håndvask i køkken og på
personaletoilet. Ingen anmærkninger. Ydet konkret vejledning
om håndvaskeforhold i køkken og at det kan forbedres ved
opsætning af en separat håndvaskevask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
termometer, kontrolleret skadedyrssikring af
produktionsområde/køkken. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkning. Kontrolleret risikoanalyse på langtidsstegning af
kød. Ingen anmærkning. Vejledt generelt om dokumentation
ved langtidsstegning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med oplysninger om allergener og at forbrugeren kan
henvende sig til personalet for oplysninger herom. Ingen
anmærkning


