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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperaturer køl/frost.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er delvist bragt i orden.
Følgende er konstateret. virksomheden har aftale med
håndværker i næste uge der udbedrer døren.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer køl/frost,
opvarmning, nedkøling og varmholdelse for perioden janaur til
november 2016.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
virksomhedens egenkontrolprogram, vejledt om revidering af
risikoanalyse så den er tilpasset virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: ejer har sikret sig
at ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt instrueret i
håndtering af fødevare.


