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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i
køle/fryseskabe, målt temperatur i køl, kontrolleret at der er
sæbe og engangshåndklæder ved håndvaske, gennemgået
virksomhedens procedure for nedkølning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, ekspeditionsområde. ydet konkret
vejledning omkring bedre rengøring omkring friture
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken. Ydet generelt vejledning omkring
fjernelse af hylde over håndvask så denne bliver mere
tilgængelig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, set
dokumentation for udført kontrol af opvarmning og nedkølning
af fødevarer, temperatur kontrol af køl/frys, kontrol af
varemodtagelse for perioden august til september 2016.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: at virksomheden skilter med at oplysninger
omkring alegener kan fås ved henvendelse hos personalet.
Der er kontrolleret for sporbarhed på ribbensteg via faktura
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Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger


