
La Luna v/Marco Bisconti

 

 

Storegade 5

8382  Hinnerup

14490094

0
23-11-2016 1
18-11-2015

1
22-06-2015

1
10-12-2014

1
1 
1 
1 
1 
1 
 
 
1 
 
 
 
 
1 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige
kølere/frysere samt håndvaskefaciliteter Procedurer for
adskillelse af levnedsmidler på køl og under produktion samt
for håndtering af rå og kogte kyllinger gennemgået uden
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
synlige overflader i køkken, køle/fryserum, lager samt
tilvirkningsområde: Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: ovenstående. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, opvarmning samt
nedkøling fra sidste kontrol til d.d..
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
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nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Virksomhedens baggrundsoplysninger er opdateret
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger


