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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnsk håndvask,
opbevaring af varer på lager, overdækning af varer.
Kontrolleret procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende
lokaler:Køkken, opvask, kælderlager og baglokale samt
barområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler:Køkken, opvask, kælderlager og baglokale samt
barområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Samt set dokumentation for modtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling for august og til dags
dato. Virksomheden har fremvist termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på kød, grønt og mejeriprodukter.
Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan
fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:



Ristorante Avanti

 

 

Sct. Jacobsvej 1

2750  Ballerup

20318287

Kontrolrapport

side 2 af 2

28-11-2016

Ingen anmærkninger.
Kontrolleret korrekt CVR- nummer. OK.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


