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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fødevarestyrelsen har
overværet anretning af pålægsfade og skæring af brød, ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Adskillelse
mellem uskyllet frugt/grønt og spiseklare fødevarer,
temperaturer i køle- og frostmøbler, at anrettede fødevarer i
køleskab er filmede og at ansatte vasker hænder eller
desinficerer hænder ved skift mellem arbejdsprocesser.
Kontrolleret at tænger ved grønt til buffet, er så lange, at de
ikke glider ned mellem fødevarerne, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende:
Service, bestik og bestikbakker, røremaskine, kantine, køkken,
grovkøkken og tørvarelager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, grovkøkken, tørvarelager og kantine. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse og for temperaturmålinger af køle- og
frostmøbler og ved opvarmning og nedkøling af spiseklare
opvarmede retter fra sidste kontrolbesøg og til 1. december
2016.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram
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for sygdom blandt køkkenpersonalet.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på fersk okse- og kyllingekød, ingen
anmærkninger.
Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af kødpølse, spegepølse og leverpostej, ingen anmærkninger.


