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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer (drikkevarer)
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Bar, baglokale og isterningemaskine. Ingen anmærkninger.
Vejledt om frekvenser for rengøring i bunden af kølemontre i
baren.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Det indskærpes, at lokaler, hvor der
findes fødevarer, skal holdes i god stand. Følgende er
konstateret: Bordoverflade ved skyllevask samt hylde og liste
bagved vasken i baglokalet er nedslidte og har ikke vaskbare
overflader. Derudover er der hul i linomliumsgulvet i baren og
ved dørtrinnet indtil baglokalet. Enkelte kanter i køleskabet i
baglokalet er desuden slidt indtil træværket. Der er taget
billeddokumentation. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Medarbejder tilstede oplyser, at ejeren
orienteres. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende
kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens cvr. nr. Ingen
anmærkninger.
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Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


