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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer, ovedækning og adskillelse i
samtlige køle- og fryseenheder samt at der forefindes sæbe og
engangshåndaftørring ved vaske. Kontrolleret procedurer for
måling af centrumstemperatur i pølser - herunder anvendelse
af termometer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Nyt køkken og lager - herunder
opvaskemaskine, køleenheder samt Moms-maskiner til bagning
af pommes mv. Kontrolleret procedurer for daglig rengøring af
Moms-maskiner. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken og tilstødende lagerlokale. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret indretning af nyt køkken. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, egenkontrolprogram samt
stikprøvevis dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer og opvarmning for 2016. Generelt
vejledt om reglerne for, at Gode ArbejdsGange ikke
nødvendigvis skal dokumenteres (rengøring, datotjek mv.).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Generelt
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vejledt om reglerne for placering af kontrolrapporten.


