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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask i
køkken og personale/kundetoilet, adgang til tilstrækkelig
bordplads i forhold til virksomhedes aktivitet. Målt
opbevaringstemperatur i køleskab med ost til 6 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Redskaber, køleskab, bordoverflader, vægge,
vaske og gulv samt opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kølebord, køleskab, hylder og gulv
Kontrolleret Lager i kælder hvor virksomheden opbevarer hele
kasser ubrudte.
Følgende er konstateret: Lager er ikke indretter
rengøringsvenligt.
Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om indretning af lagerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på: Virksomheden mangler blanket nr. 1 og 10
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
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/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på ca. 400 liter portvin jvf. faktura fra Portugal.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret registrering som importør i forbindelse med kontrol af aktiviteten import og
samhandel. Virksomheden er korrekt registreret til indførsel af fødevarer. Ingen anmærkninger.


