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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur og
opbevaring af fødevarer på køl og frost, ok. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok. Der er
konstateret problemer med kondensvand i endeskufferne i
kølebord i kold afdeling, virksomheden oplyser, at kølemontør
kontaktes. Vejledt om, at alle fødevareraktiviteter sker i egnede
og skadedyrssikrede lokaler. Virksomheden oplyser, at grillerne
flyttes fra nuværende placering udenfor.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af kold- og
varm køkken samt køle- og fryserum, ok. Rengøringen af
kantlister i køleborde og gulvet i fryseren bør dog forbedres.
Dette er dog vurderet under bagatelgrænsen ved dette tilsyn.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling for september-december 2016, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport


