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Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fadevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information
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Varestandarder
Tilsaetningsstoffer mv.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fgdevarestyrelsen har

overveeret hygiejneprocedurer ved fremstilling af- og

handtering af smgrrebrgd, ingen anmaerkninger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Opbevaringstemperaturer i tre kgleskabe i hhv. kekken og

depotlokale, faciliteter for hygiejnisk vask, desinficering og

aftgrring af haender. Kontrolleret at der anvendes et godkendt

desinfektionsmiddel, Ok.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renholdelse af fglgende

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmaerkninger
@ Indskaerpelse
©  Pabudeller forbud
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@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @ Ingen anmeaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

lokaler: Kgkken, depotlokale, bespisningsomrade. Ingen

anmeaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af

ovenstaende lokaler. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

egenkontrolprocedurer og gode arbejdsgange for at minimere

sygdom blandt beboere og personale med Norovirus og med

Listeria monocytogenes, Ok.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [C] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

dokumentation for kontrol ved varemodtagelse og for

temperaturmalinger af kelemgbler og ved genopvarmning af

feerdigretter fra 3. juni 2016 til den 16. januar 2017

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophaengning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger.
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fgdevarer, er behgrigt uddannet i

fedevarehygiejne. Ingen anmeaerkninger.

Maerkning og information: Kontrolleret stikprgvevis holdbarhedsmaeerkning af mayonnaisesalater, marinerede

sild, ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmaerkninger.

Fedevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastszettelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.

Nar den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.

+ 18-01-2017
Qm; Miljg- og Fedevareministeriet Dato
= [gdevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif +45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsfgrendes underskrift



