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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse samt tildækning
af fødevarer på køl og frost, i caféudsalg. Procedurer for
levering af mad i varmevogne til andre afdelinger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Inventar samt borde og gulve i produktionsområde og i
caféudsalg. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Vedligehold af inventar i produktionsområder. Ingen
anmærkninger. Ydet konkret vejledning vedrørende vedligehold
af ben på røremaskine i bageafdeling - forholdet vurderes som
bagatel
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af opvarmning, nedkøling samt
temperaturkontrol for perioden september 2016 - januar 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ingen
anmærkninger


