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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
køkken uden anmærkninger: Temperaturer kontrolleret i
køle/frostskabe,rum. Procedurer for optøning af leveret frost.
Set laser og indstikstermometre, vejledt om kalibrering af
disse. Procedurer gennemgået for modtagelse af leveret frost
mad samt fra udefrakommen leverandør.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken med tilhørende frostrum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, set blanket
1,2,3,6,12 herunder HACCP-plan. Set dokumentation fra 2016
til d.d for varemodtagelse (frostmad leveret fra Jyderup
statsfængsel) vejledt om yderligere dokumentation fra
udefrakommen leverandør herunder mælk. Set dokumentation
fra varmebehandling, opbevaringstemperaturer, derforegår
ingen nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ok.
Kontrolleret korrekt CVR nummer. OK. Virksomheden modtager
mad fra Jyderup Statsfængsels hovedkøkken, denne leveres
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frossen og opvarmes. Virksomheden er risikovurderet d.d. Forespørgsel vedrørende vaske i køkkenet, der sker
ikke ingen håndtering udover varmebehandling i køkkenet, derfor vurderes det at en håndvask er tilstrækkeligt,
opvask sker hos klienterne selv.


