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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af fødevarer, herunder opbevaringstemperaturer i
køleenheder med kølepligtige fødevarer. Håndtering af
fødevarer under kontrolbesøget. Håndtering af fødevarer i
forbindelse med salg.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Kundeområde, herunder køleenhed og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvekontrol af egenkontrollens
gennemførelse og resultater, herunder modtagekontrol,
opbevaringstemperaturer og varmebehandling for perioden
2016.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af færdigpakkede ikke letfordærvelige
fødevarer, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR. OK.


