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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse mellem uskyllet frugt/grønt og
spiseklare fødevarer, temperaturer i kølemøbler, faciliteter for
hygiejnisk vask og aftørring af hænder. Virksomheden har
fortalt omkring gode arbejdsgange for fremstilling, indkogning
og nedkøling af fond, Ok.
Kontrolleret, at anvendt desinfektionsmiddel er godkendt af
Fødevarestyrelsen med journalnummer. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Varm køkken inklusiv emfang og kølerum, kold køkken,
opvaskelokale inklusiv opvaskemaskine, depotlokaler i kælder,
spisesalen. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Varm køkken, kold køkken, opvaskelokale. Ingen
anmærkninger.
Ydet konkret vejledning om evt. løsningsmuligheder vedr.
renovering af få defekter i kold køkken og ved gulv i
opvaskelokalet samt ved varmeplade ved køkkenområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for kontrol ved varemodtagelse
og for temperaturkontrol af køle- og frostmøbler og ved
opvarmning og nedkøling af færdigretter fra 7. oktober 2016 til
den 9. februar 2017.
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Ydet konkret vejledning om evt. løsningsmuligheder vedr. krydskontrol af fastmonterede termometre i
kølemøbler, med ilægning af et eksternt termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af pasteuriserede æg, kærnemælk og
rullepølse, ingen anmærkninger. Kontrolleret, at virksomheden har et opslag som informerer forbrugerne om, at
oplysning omkring allergene ingredienser kan fås ved henvendelse til personalet, Ok.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger


