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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevarer og procedurer for buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler og inventar. Der er
tendens til sorte belægninger i en isterningmaskine, den blev
rengjort under besøget. Forholdet er vurderet bagatelagtigt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken og opvask. Fuger ved gulv i våde
områder og enkelte gummilister trænger til udskiftning.
Forholdet vurderet bagatelagtigt på dette tilsyn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Løbende dokumentation for gennemført
egekontrol siden sidste tilsyn og procedurer for Sous Vide.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Der skiltes med allergener. Ok.
Godkendelser m.v.: CVR nr. kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret følgende aktiviteter til brug
for fastsættelse af kontrolfrekvensen: - Forarbejdning, røgning,
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-Forarbejdning, varmebehandling, -
Håndtering af åbne varer Kølekrævende og ikke kølekrævende


