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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperatruer, adskillelse og
tildækning af fødevare på køl, faciliteter til hygiejnisk håndvask,
set funktionelt indstiks termometer samt gennemgået
mundtlige procedure for holdbarhed af kager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktions område, lager samt salgs område
herunder gulv, vægge, hylder, opvaskemaskine samt køle og
fryse inventar.
Ydet konkret vejledning om placering af vaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktions område, lager samt salgs område
herunder gulv, vægge, hylder, samt gummilister i køle og fryse
inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens egenkontrol program og
risikoanalyse samt dokumentation for varemodtagelse og
opbevarings temperaturer for perioden d. 14 februar 2017 til
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dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Virksomhedens ejer kan informere om
allergener.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Kemiske forureninger: Ydet generel vejledning om EU listen for farvestoffer.


