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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring, håndtering og hygiejnisk
adskillelse af fødevarer i køleskabe og frysere. Faciliteter til
hygiejnisk håndvaskning. Konkret vejledt om procedurer for
nedkøling, og at retten fordeles i store bakker. En stor portion
kødsovs var under nedkøling siden 2 timer og måltes til 13
grader i kernetemperaturen. Forholdet er vurderet under
bagatelgrænsen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse
af følgende områder uden anmærkninger: Køkkenets gulve og
inventar, vægge, køleskabe, maskiner og overflader generelt.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning i perioden fra sidste
kontrol til d.d. Det oplyses, at der kun undtagelsesvis køles ned
pga. møde, hvorfor der ikke udføres nedkølingsdokumentation.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om skiltning der gør
forbrugeren opmærksom på muligheden for at få oplyst
eventuelt indhold af allergener maden.


