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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i for sandwich og flødekager,
procedurer for optøning af bake off, ok.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og private
genstande. Ingen anmærkninger. vejledt konkret om fokus på
håndtering og opbevaring af arbejdstøj der vaskes privat.
Hygiejne: Rengøring: gennemgået rengøringsprocedurer for
renholdelse af brødskærer/udstyr samt inventar, i udsalg, ok.
vejledt konkret om muligheden for vask af plader/udstyr i
opvaskemaskine samt om frekvens for renholdelse bag ovn og
køleskab, under bagatelgrænsen for sanktionering på dette
tilsyn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stiprøvevis kontrolleret
vedligeholdelse af inventar i udsalg,ok vejledt om vedligehold
og om nødvendig udskiftning af stort skærebrædt, under
bagatelgrænsen.
Virksomhedens egenkontrol: set dokumentation af
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for 2017 til d.d,ok.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


