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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Opbevaring,
håndtering og adskillelse af fødevarer ved produktion af
smørrebrød, ved køle- fryse og tørvareropbevaring, temperatur
i køle- og frysemøbler i køkken, procedurer for opvarmning og
varmholdelse af mad fra modtaget fra autoriseret virksomhed
gennemgået, faciliteter til hygiejnisk håndvask og aftørring. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af
køkkenlokaler og inventar. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
produktbærende overflader, emfang, køle- og frysemøbler
samt kalibrering af termometre. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring samt opvarmning og
nedkøling er stikprøvevis gennemgået for perioden fra sidste
tilsyn til d.d. OK
Dokumentation ved tilbagetrækning at fødevarer stikprøvevis
gennemgået. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for afvejning
og dosering af aromaer. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. OK


