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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opebvaringstemperaturer, opbevaring og
adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Virksomheden har redegjort for
opvarmningsprocedure af ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv, vægge, produktionsborde, køle- og
frostinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv, vægge og produktionsborde. Generelt
vejledt om regler vedr. sikring af lokaler mod indtrængen af
skadegøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperaturkontroller ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, ph-måling af ris og
indfrysning stikprøvevis siden sidste kontrolbesøg.
Virksomheden har fremvist indstikstermometer,
overfladetermometer og ph-strips.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Virksomheden har hjemmeside,
men ikke henvisning til smileyrapport. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergener, herunder at virksomheden som
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minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


