Kontrolrapport

Virksomhed BEHAG DIN SMAG ApS
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Adresse Slotsgade 16 A
Postnr/By 9000 Aalborg
CVR-nr. 28116039

Denne kontrol, dato

07-03-2017

©

Tidligere kontrol
Dato 21.03-2016

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fadevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport
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Uddannelse i hygiejne
Maerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer mv.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Dato 23.09-2015

Dato 16-06-2015

©
©
©

Tilsynsforendes bemaerkninger sidelaf1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret procedurer for

opbevaring af fgdevarer, herunder opbevaring og adskillelse af

fodevarer pa kgl og frost. OK. Faciliteter til hygiejnisk vask og

tgrring af heender i kekken og betjeningsomrade. OK.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Kgkken, betjeningsomrade, isterningsmaskine,

t@rlager samt geestetoiletter og personaletoilet.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Betjeningsomrade, kpkken samt kgle og

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmaerkninger
@ Indskaerpelse
©  Pabudeller forbud
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@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley
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Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

frysefaciliteter. Vejledt konkret om skadedyrssikring af hul/rgr i

vaeggen ved tgrlager. Forholdet betragtes som bagatel ved

dette til syn.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Set dokumentation for opbevaringstemperatur,

varemodtagelse samt opvarmning for perioden december 2016
til d.d. OK.
Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophaengning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [C] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [[] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler

fodevarer, er behgrigt uddannet i fedevarehygiejne. Ingen

anmeaerkninger.
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Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



