Kontrolrapport

Virksomhed Mielcke & Hurtigkarl

Adresse Frederiksberg Runddel 1

Postnr/By 2000 Frederiksberg

CVR-nr. 31061911

Q ‘:
| ELITE |
Denne kontrol, dato

08-03-2017 @

Tidligere kontrol
bato 02-06-2016

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fadevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

R R R R R R R

Maerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer mv.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Dato 19.06-2015

Dato 11-09-2015 @

Tilsynsforendes bemaerkninger sidelaf1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret opbevaring af

fedevarer, adskillelse, tildeekning af fedevarer og temperaturer

i kgleanordninger. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret procedure

for nedkegling af fedevarer. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret

vaskeforhold herunder faciliteter til hygiejnisk handvask. Ingen

anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af: Kgkken,

kgleanordninger, inventarer. Ingen anmaerkninger. Vejledt

omkring frekvens pa renggring af isterningmaskinen.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmaerkninger
@ Indskaerpelse
©  Pabudeller forbud

W N =

@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @ Ingen anmeaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret

vedligeholdelsesstandarden i kgkken. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Stikprgvevis set dokumentationen

af egenkontrollen: Opbevaringstemperaturer, opvarmning,

nedkgling, varemodtagelse for perioden fra januar til d.d. Ingen

anmaerkninger. Set virksomhedens risikoanalyse og

egenkontrolprogram. Ok.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophaengning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [C] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler

fodevarer, er behgrigt uddannet i fedevarehygiejne. Ingen

anmeaerkninger.

Maerkning og information: Kontrolleret procedure for

information af allergener.
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(m; Milje- og Fedevareministeriet
== Fgdevarestyrelsen

1 time

Kontrollens varighed
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