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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret

uden anmærkninger: Kontrolleret temperaturer og adskillelse i

køl og frost. Der var sæbe og engangsaftørring ved håndvask.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:

Køkken og opvaskeområde. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende

lokaler: Køkken og opvaskeområde. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden

anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol med

varemodtagelse, opvarmning, nedkøling samt

opbevaringstemperaturer.

Ydet konkret vejledning om evt. løsningsmuligheder vedr.

måling af temperaturer/ nedkøling først skal startes når

temperaturen er 65 gr. C.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler

fødevarer, har gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne.

Ingen anmærkninger.

Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være

tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter

kan findes på:
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www.fvst.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Egenkontrol-Risikoanalyse-.aspx.

Vejledt om blanketvalg, blanket nr.1 er gennemgået som eksempel.


