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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur,
orden og overdækning i køleskabe og fryser. Ingen
anmærkninger. Virksomheden har fremlagt procedure for
oplæring af plejepersonalet ved arbejdsopgaver i køkkenet,
herunder brug af forklæder og vask af hænder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret, at redskaber, udstyr og
inventar er opbevaret/anbragt således, at dette og
omgivelserne kan rengøres på passende vis. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den gennerelle
vedligeholdelses standart i køkken og udstyr. Ingen
anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Egenkontrollens gennemførelse og resultater, herunder styring
af temperatur ved opvarmning af fødevarer, kontrol ved
varemodtagelse og kontrol med temperaturer i kølere og
frysere. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter og
vareudvalg er uændret: Ingen anmærkninger.


