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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Foretaget
temperaturkontrol i køleenheder med hakket kød, pålæg,
friskpasta, pølser, mayonnaisesalater, samt om håndvask er
forsynet med varmtvand, sæbe og engangshåndklæder. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret adskillelse mellem råvarer og
færdigvarer. Ingen anmærkninger
Tildækning af fødevarer i køleenheder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret hygiejnen i
slagtertilvirkningslokalet, herunder fedtfilter i emfang,
opvaskeområdet, røremaskine, spækbrædder, køle- og
fryseenheder, emballage og personaletoilet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
kølerum i slagterlokalet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomheden har udstyr til
temperaturovervågning og at det er vedligeholdt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrolprogram, gennemførelse af
egenkontrolprocedurer og registrering af egenkontrollens
resultater. Følgende emner er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
produktionskontrol af fødevarer, herunder opvarmning og
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nedkøling. For periode 3.1 til 12.3.2017. Risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning
og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens egne færdigpakkede fødevarer er mærket med en
korrekt og læsbar ingrediensliste. Ingen anmærkninger. Kontrolleret, at der på forespørgsel kan fås oplysninger
om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.
Kontrolleret korrekt CVR- og P-nummer. OK.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: Tyndstegsfilet og Roastbeef. Kontrolleret at det oplyses: Opvokset, Slagtet, Opskåret og
Referencenummer.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen
anmærkninger


