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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.Kontrolleret at der forfindes sæbe og papir ved
håndvask. Kontrolleret procedurer for håndtering af anbrudte
fødevare i køleanordning, fødevare markeres med
anbrudsdato. Ingen anmærkninger
Vejledt generelt om krav til procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder
1) at man ikke må arbejde med fødevarer, når man lider af en
sygdom f.eks. Roskildesyge, der kan overføres til fødevarer og
derved give anledning til fødevarebåren sygdom hos
forbrugerne,
2) at man ikke bør håndtere fødevarer i mindst 2 døgn efter
symptomophør,
3) at man skal være særligt opmærksom på håndhygiejne, når
man har plejet børn/bekendte med opkast/diarré
4) at man er iklædt egnet og rent arbejdstøj
5) at det er virksomhedens ansvar, at arbejdstøjet er rent og
uden risiko for at forurene fødevarer og omgivelser, uanset om
det vaskes og opbevares i virksomheden eller privat hos
medarbejderne
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Temperaturkontrol af køle og fryseanordninger
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samt modtagelse af varmholdt middagsmad for periode uge 1-2017 til uge 11-2017.
Ydet konkret vejledning om evt. løsningsmuligheder vedr. konsekvent dokumentations hyppighed
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret om virksomheden anvender tilsætningsstoffer
/aromaer/enzymer/næringsstoffer. Virksomheden anvender ikke disse stoffer Ingen anmærkninger.


