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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet herunder opbevaringsforhold,
passende mængde ta' tøj. Ok. Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedurer ved buffet samt styring af produkter
på buffet via 3-timers regel. Målt temperatur i virksomhedens
køle- og frostrum samt varmeskab. Vejledt konkret om brug af
klæde eller andet ved håndtering af brød på buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilvirknings- og buffetområde herunder diverse
udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilvirknings- og buffetområde herunder diverse
udstyr og inventar. Vejledt konkret omkring skadedyrssikring
ved dør samt afløbsrør i vaskeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning, varmholdelse og nedkøling i perioden
10. marts 2017 til dd. Set risikoanalyse for buffetservering,
opvarmning, nedkøling og varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


