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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndtering, opbevaring herunder
opbevaringstemperatur af fisk og fiskeprodukter i køleenheder
og isning af fisk i salgsdiske, hygiejnisk håndvaske faciliteter i
butik (sæbe, sprit og papir til tørring af hænder), procedurer
for fremstilling af fiskefrikadeller, samt set produktion af
fiskefrikadeller.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
opskæring, køkken, lager, kølerum, butik samt salgsområde.
Ingen anmærkninger. Vejledt om at fjerne olie pletter på fliser i
opskæringslokale under bagatelgrænse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse og
skadedyrssikring af følgende lokaler: opskæringslokale, køkken,
lager, kølerum, butik, samt salgsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan, set dokumentation for
kontrol efter varemodtagelse, opbevaring af fisk og
fiskeprodukter på køl for perioden fra sidste kontrolbesøg til
d.d. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning. OK
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for holdbarhedsangivelse på
fiskeprodukter af sin egen produktion.


