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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
håndvaskeforhold i køkken og opbevaringstemperatur i
køleskab. Ok Konkret vejledt i brug af termometre på
foranledning af virksomheden
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken med ovn, samt
opvaskeafdeling. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret almindeligt vedligehold
af køkken med inventar. Ok. Konkret vejledt om
nødvendigheden af at være i besiddelse af et termometer til
indstiksmåling, virksomheden oplyser at man anskaffer et
stegetermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse blanket 1 og 2, konkret vejledt om at de oplyste
aktiviteter betyder at man skal forholde sig til blanket 5 og 6
også, da virksomheden modtager varm mad fra ekstern
leverandør.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket. Ok
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok
Særlige mærkningsordninger: ikke relevant i denne
virksomhed.
Tilsætningsstoffer m.v.: Ikke relevant i denne virksomhed.


