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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur ved fersk fisk målt til 1,2 °c, i
kølereol og mælkekølerum til 3,9 °c. Kontrolleret at fødevarer
ikke står direkte på gulv i køle- og frostrum, og at der er skeer
ved uemballeret tag selv slik og engangshandsker ved
uemballeret tag selv brød, Ok.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, registrering fx ved
import og samhandel samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Butik, køle- og frostrum, tørvarelager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
yderport, døre og vinduer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse, for tilbagetrækning af fødevarer med fejl og
for temperaturkontrol af kølekumme med fersk fisk og af
kølereol med pålægsvarer med videre fra den 23. marts 2017
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Mærkning af fisk og fiskevarer
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kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af nedsatte fødevarer, herunder mayonnaise, leverpostej og 3
slags salami ingen anmærkninger.
Varestandarder: Kontrolleret at frugt og grønt, her icebergsalat, tomater, peberfrugter og champignon er
mærket/skiltet med oplysninger om oprindelsesland – ingen anmærkninger


