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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringtemperatur i køle- og
frysemøbler, samt adskillelse og tildækning af fødevare i
samme.
Kontrolleret adgang til hygiejnisk håndvask; OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle rengøring af buffetsområde,
køkken/lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle vedligeholdelse af lokaler og
inventar i køkken og buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrol på
temperaturopbevaring ved køl og frost samt opvarming set for
perioden marts 2016 og frem til dd.; OK
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er sidemandsoplært i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har ophængt skilt i
buffetområdet vedr. allergener (henvendelse til
køkkenpersonalet); OK
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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Stikprøvevis kontrolleret folieemballage; OK


