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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, opbevaringstemperaturer og
adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Virksomheden har redegjort for nedkøling af
fødevarer. Generelt vejledt om regler vedr. tidsstyring af
fødevarer opbevaret uden for køl. Generel vejledt om regler
vedr. information om allergener til kunder, herunder at
virksomheden skal være i stand til at informere om dette.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv, vægge, produktionsborde, emfang og
kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv, vægge, produktionsborde, emfang og
kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperaturregistreringer
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
indeværende år. Virksomheden har fremvist indstiks- samt
overfladetermometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på kebabkød via faktura.
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Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at virksomheden som minimum skal skilte
med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret glas- og gaffelsymbol på salatbokse.
Generelt vejledt om regler vedr. FKM-dokumentation.


