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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
køkken og på lager. Målt temperatur i kølefaciliteter.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Gennemgået virksomheden menu og produktion heraf.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med inventar samt lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken med inventar samt
lager.
Følgende er konstateret: Virksomheden har sat nyt køleskab i
skur - skuret er ikke skadedyrssikret. Virksomheden oplyset at
de vil lave et godkendt skur/lager inden højsæsonen og
sodavand flyttes ind i nuværende lager.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om skadedyrssikring og vaskebar flader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram
med dækkende risiko-analyse. Dokumentation på varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvarmning og
nedkøling fra 1/1-2017 til dags dato. Kontrolleret virksomheden termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Anprisning og anvendelse af
hjemmelave/hjemmebagt produktion. Kontrolleret skiltning med allergene oplysninger til forbrugeren. Vejledt
om brugen af glutenfri/ gluten reduceret produkter.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens accept fra hidtidig ejer om videreførelse af kontrolhistorik i forbindelse med
ejerskifte. Følgende er kontrolleret: Mundligt accept af overtagelse, virksomheden oplyser at der bliver laget
skriftlig overdragelse hurtigst muligt. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen
anmærkninger


