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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
oplagring, salg af fødevarer ved selvbetjening. Kontrolleret
personlig hygiejne under produktion. Kontrolleret temperatur,
køle- fryserum, Transport (generel hygiejne og temperatur).
kontrolleret ilbagetrækningskontrol procedure. Kontrolleret
adskillelse mellem fersk kød/jordforurende grønt og tilberedte
fødevarer (under opbevaring, produktion). Kontrolleret
modtagelse af råvarer. Virksomheden får kun produkter og
råvarer fra deres engro del. Spurgt ind til varmebehandling, 75
ºC. og set at virksomheden har et indstikstermometer. Har kun
produkter til opvarmning når forbruger spørger efter det. ingen
anmæekninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring: Kontrolleret daglige rengøring
og periodisk rengøring af butikken og produktionsrum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Hygiejne: Vedligeholdelse:
Kontrolleret lokaler og udstyr, vedligeholdelse. Virksomheden
er igang med at ombygge deres butik og regner med at færdig
med ca. til august. Ingen anærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
risikoanalyse og virksomhedens egenkontrolprogram.
Virksomheden er igang med at opdatere deres
egenkontrolprogram. Ingen anmærkninger.
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Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for allergene. Virksomheden har kun produkter hvor allergenr er
mærket og prokyerne kommer fra deres engro del. De har ingen fremstilling i butikken. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Set 5 forskellige produkter for mærkning af
allergene ingredienser. alle produkter er fremstillet på deres egen engro del. Ingen anmærkninger.


