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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder,
procedurer for optøning og nedkøling af fødevarer herunder
temperaturmåling med indstikstermometer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
procedurer for fremstilling af syltede rødbeder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken herunder emfang,
køleenheder, opvaskemaskine samt isterningemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken herunder vægge og
inventar. Vejledt konkret om udskiftning af gummilister i
køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaring, opavrmning, varmholdelse og
nedkøling fra Januar 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt om
placering af kontrolrapport så kontrolrapporten er let læsbar
og synlig inden virksomheden betrædes.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
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Sporbarhed på ferske flået rødspætter. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om reglerne for
sporbarhedsoplysninger på fersk fisk.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret: Virksomheden bruger ikke tilsætningsstoffer. Ingen anmærkninger.


