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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl og frost. OK. Virksomheden har fået nyt
kølerum og fryserum. OK. Faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Vejledt konkret om skadedyrssikring af rist til
afløb på lager i bageri 3.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokaler herunder bageri 1, bageri 2
og bageri 3 med tørlager og opvaskeområde samt butik. Køle
og frysefaciliteter. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokaler herunder bageri 1, bageri 2
og bageri 3 med tørlager og opvaskeområde samt butik. Køle
og frysefaciliteter. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opbevaringstemperatur,
varemodtagelse samt opvarmning og nedkøling for perioden
januar 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af fløde og øko. skyr, ingen
anmærkninger.


