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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frysemøbler samt adskillelse og tildækning af fødevarer i
samme.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens lagerrum, produktionsområde,
toiletforhold samt dejrum og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle vedligeholdelse af lagerrum,
produktionsområde inventar og dejrum.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise et
funktionsdygtigt termometer. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at et indstikstermometer er
bedst at anvende til måling af centrumstemperatur af diverse
fødevarer.
Siden sidste tilsyn har virksomheden udskiftet gummilister ved
kold jomfru, samt fået net for vinduet ved opvaskemaskinen;
OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden april 2016 og frem til dd.
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Virksomhedens risikoanalyser er printet ud siden sidste tilsyn; OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret emballage der anvendes
ved mad ud af huset.


