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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer. Mulighed for
hygiejnisk håndvask. Produktionsflow. Tidsmæssig adskillelse af
produktion og opvask. Ok. Vejledt generelt om mulighed for
bl.a. brug af udendørs grill.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktions- og barområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokale, bar og personalefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rammerne for elektronisk egenkontrolprogram
/ risikoanalayse. Kontrol og dokumentation af varemodtagelse
og temperaturer i maj 2017. Ok. Vejledt generelt om tilpasning
af risikoanalyse hvis aktiviteter udvides.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Synlig skiltning med oplysninger om
allergene ingredienser. Ok.
Godkendelser m.v.: Registrering af aktiviteter kontrolleret.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret korrekt CVR- og P-nummer.
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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


