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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar og udstyr, opvask,
grovkøkken, lager m. isterningemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsoverflader, gulv og vægge i køkken,
gummilister i køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra april
2017 til denne uge. Set egenkontrolporgram for aktiviteter,
herunder procedure for indfrysning af fersk fisk.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer ikke
indfrysning af fersk fisk til rå servering eller varmholdelse af
saucer, men redegør mundligt for procedurer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
tilpasning af egenkontrol til aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der skiltes med at man kan få
information om allergene ingredienser.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set sporbarhed på ferks tun leveret dd. via følgeseddel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR. OK.


