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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Kiosk 4, temperaturer i køle/frost boxe.
Procedurer for bortskaffelse af fritureolie gennemgået. Set
indstiks / laser termometer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Kiosk 4. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om yderligere
rengøring af bøtter til opbevaring af drys til is, enkelte bøtter
fremstod med is dryp på, dette vurdres til at være under
bagatelgrænsen, virksomheden ville indfører nye procedurer
generelt i alle virksomheder der anvender disse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kiosk 4. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set relevant dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Opdateret mappe for mærkning af allergene ingredienser.Ingen
anmærkninger. Virksomheden oplyser at oplysnings skilt for
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Allergener var blevet væk, der ville blive opsat et nyt.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer (pølsebakker) kontrolleret. Ingen
anmærkninger


