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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
håndvaskeforhold i område med fødevarehåndtering, samt
kontrolleret personalets viden om håndtering under optøning,
opvarmning og holdbarhed, samt brug/kalibrering af
termometer, og viden om brug af desinfektionsmidler i forhold
til virketider og anvendelsestidspunkt. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risiko-analyse, herunder HACCP-plan:
Kontrolleret procedurene for opvarmning til 75 grader
kernetemperatur og opbevaring på frost, samt optøning og
holdbarhed efter optøning. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok
Mærkning og information: Kontrolleret oplysning om allergene
ingredienser er opsat. Ok
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok
Tilsætningsstoffer m.v.: Foretaget hyldekontrol for ikke tilladte
tilsætningsstoffer. Ok
Kemiske forureninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer
for sikring mod udvikling af akrylamid i pommesfritter. Ok
Generelt vejledt om risiko for dette


