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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i køle og
frysefaciliteter, samt adskillelse i opbevaringsbokse fra
centralkøkken. Gennemgået procedure for håndtering af
buffet, herunder varemodtagelse, afhentning fra
centralkøkken, kassering og tidsstyring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med inventar, herunder
hylder, opvaskemaskine og buffet-ø.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af buffet og køkken
med udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for gennemført egenkontrol
for varemodtagelse og opevaringstemperatur fra januar 2017
til dags dato.
Kontrolleret skriftlige procedure for håndtering og tidsstyring af
buffet, sammeholdt med mundtlige procedure, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kyllingbryst, æg og rullepølse. Ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om regler for sporbarhed, samt konkret
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vejledt om mulighed for opdatering af internt sporbarhedssytem.
Kontrolleret regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum
skilter med, at oplysninger kan fås på forespørgsel, ok.


