
Restaurant Niels Juel

 

.

Ørhagevej 150

7700  Thisted

14856978

0
30-06-2017 1
07-07-2016

1
30-07-2014

1
12-07-2012

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Produktionsflow og kapacitet i
produktionskøkken, håndtering af buffet, herunder løbende
overvågning, brug af hygiejniske tænger og redskaber,
genopfyldning af fade og skåle samt klæde til brød. Personlig
hygiejne af ansatte herunder håndvask samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken og område ved buffet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har
tilstrækkelig kølekapacitet, samt at udstyr til
temperaturovervågning er vedligeholdt. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for buffet, samt
dokumentation for udført kontrol af opbevaringstemperatur i
fiskekøleskab (2 grader C). Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.


