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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder. Vasken bruges også til skylning af
grønsager, der ikke er jord på og som hvis muligt købes
forvasket. Yderligere er der 1 opvaskemaskine, der bruges til
meget begrænset opvask, da alt service til kunder er engangs.
Forholdene er ved dette besøg vurderet OK ud fra
produktionens omfang. Konkret vejledt om mulighed for
opsætning af dobbeltvask, så håndvask og skylning af grønt
foregår seperat.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set egenkontrol og risikoanalyse. Der er ingen
dokumentation, da virksomheden først starter produktion
indeværende uge.
Følgende er konstateret: Virksomheden mangler risikoblanket
nr. 2, 3, 10. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om tilpasning af risikoanalyse til aktiviteter.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR. OK.


