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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige frysere
samt håndvaskefaciliteter Procedurer for håndtering af
friskbagte vafler samt fremstilling af is gennemgået uden
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
produktionsområder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: ovenstående. Ingen anmærkninger. Virksomheden har
oplyst, at der opsættes insektnet for vinduer samt huller i gulv i
kundeområde og i væg i køkken lukkes
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opbevaringstemperatur
fra sidste kontrol til d.d..
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene
ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal
skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


